Mecseki

Mézes
Korat .

Baranya megyei (majd kés6bb orszagos) akcio és hagyomany kialakitasara a kézmlives
méhészetek és mézek ismertté tétele érdekében a falusi vendéglatdk, borutak, zoldut,
o6koturizmus fogadohelyek és a magyar gasztrondmia segitségével

A Mecseki Mézes Korut felhivasa

Azzal a javaslattal keressiik meg Baranya megye gasztronémiai képviselGit, a, borutak tagjait,
falusi vendéglatdkat, az 6koturizmus és zoldut dllomashelyeket (izemeltet6ket, hogy a
méhészet két jeles linnepén, aprilis 30-an a Méhek napjan (és az azt kovet6 hosszu
hétvégén) valamint a méhészek véddszentje Szent Ambrus sziiletésnapjan december 7-én,
minden étteremben, vendéglatohelyen legyen Mézes Nap, mézes ételekbdl valaszthassanak
a vendégek. Onok tudjak a legjobban, hogy micsoda kitliné hiisos mézes fogasok, salatak,
savanyusagok, italok stb. készithet6k méz segitségével, a desszertekrél nem is beszélve.
Hasznaljuk ki ezt a két Ginnepet a méhészek és a magyar fajtamézek népszerdsitésére!

Magyarorszagon a fogyasztok nem vagy alig ismerik a kitliné minGségi kézmlives fajta
mézeket, azok felhasznaldsat a gasztrondmiaban. Nem ismerik a mézek jotékony hatdsat,
legfeljebb meghilés, torokfajas alkalmaval fogyasztanak néhdny teaskanallal. Nagyon sokan,
kiilonosen a gyerekek, nem is ismerik a méz izét, vagy amit annak gondolnak, az nem méz.

Nagyon fontos lenne, hogy a méhészek a gasztrondmia és a hazai vendéglatas képviselsi
segitségével valtoztatni tudjanak ezen a helyzeten. Legf6képp azért, mert a kitiné minGség(i
magyar mézek 70-80%-a mint tomegtermék, lédig formaban - mintha séder vagy homok
lenne- hagyja el az orszagot, hogy kilfoldon a gyenge mindségl mézek javitdsara hasznaljak.

Az a kérésuink, hogy akinek tetszik ez a gondolat és 6rommel csatlakozik felhivasunkhoz a
méz és mézes ételek népszer(sitésére, jelentkezzen emailben vagy telefonon az alabbi
cimeken, név és elérhetdség, telefon, email megadasaval, hogy a tovabbi részletekrdl
egyeztetni tudjunk.

Kovacsd@rkk.hu; 30-9599106; Selyemtothjudit@gmail.com; 20-6103303.

Reméljiik, hogy felhivasunk kell§ érdekl&déssel taldlkozik és a médidban is meg tudjuk
mutatni kezdeményezésiinket, illetve az akciéval hagyomanyt tudunk teremteni a jovére
nézve.

Dr. Kovdcs Dezs6 c. egyetemi tanar
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